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Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret Køkken, opvaskelokale, lager samt buffet område. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Køkken, opvaskelokale, lager samt buffetområde.
Virksomhedens egenkontrol: Det indskærpes, at virksomheder skal beskrive egenkontrollen i et
egenkontrolprogram. Følgende er konstateret: Egenkontrolprogram kunne ikke fremvises
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Køkkenet har egenkontrol i centralkøkkenet,
fremviste et dagsskema som sendes med maden samt indstiksføler til kontrol opvarmning.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
Virksomheden kan inden 14 dage anmode om skriftlig begrundelse og kan påklage afgørelsen til
Sekretariatet for Fødevare- og Veterinærklager senest 4 uger efter modtagelse af
kontrolrapporten eller en skriftlig begrundelse. En eventuel klage skal sendes til fødevareregionen.
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Godkendelser m.v.: Bødeforlæg på 10.000 kr. fremsendes. Følgende er konstateret: Anretterkøkken
taget i anvendelse uden autorisation fra fødevaremyndighederne.
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.


