Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Saison

Denne kontrol, dato

Adresse  Strandvejen 203 08-12-2008
Postnr/By 2900 Hellerup

Tidligere kontrol

' Hygiejne: Behandling af fadevarer 1 @
Rengering
Vedligeholdelse (lokaler, inventar) Dato  08-04-2008
Uddannelse | hygiejne 1 @
: Virksomhedens egenkontrol 1
Meerkning og information bato  16-.08-2007
Godkendelser m.v. 1 @
Resultat Kategori Betyder
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‘ ‘ eller godkendelse inddraget
“Virksomheden kan fa uddybet en indskeerpelse i regionen.

Fa mere at vide: www.fvst.dk/smiley
Tilsynsfagrendes bemaerkninger
Hygiejne: Behandling af fedevarer: Fglgende er kontrolleret uden anmeerkninger: Temperaturer i

samtlige kelemabler. Kontrolleret opbevaring og adskillelse af fedevarer pé kel i

tilvirkningslokalet. Virksomheden oplyser at monter allerede er tilkaldt til kelemontre der er
stdet af samme dag. Fedevarer herfra kasseres efter 3 timer.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret dokumentation for at personer, som behandler fedevarer, har

gennemfort uddannelsen i fedevarehygiejne. Ingen anmeerkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Falgende er kontrolleret uden anmeerkninger: Varemodtagelse,

temperaturkontrol. opvarmning/nedkeling, rengerinsplan samt dokumentation for korrigerende
handling af kelemebel der er stdet af.

Godkendelser m.v.: Ophaengning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmeerkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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