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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Håndteringen af
buffet. Temperaturen i køleskab med bl.a. mælk.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og vedligeholdelse af køkken, udleveringsområde,
lager og opvask .Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kantinens
egenkontrolprogram fremvist og gennemgået. Vejledt konkret om hvordan dokumentationen kan
gøres tilgængelig.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen anmærkninger. Autorisation til anretterkøkken vil blive
fremsendt. Følgende lokaler vil være omfattet af autorisation køkken, køkken, opvask,
udleveringsområde, lager, personaletoilet til kantinen og serveringslokale.
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