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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturer på
køleskabe og frysere samt sæbe og papir ved håndvaske. Drøftet procedurer for kontrol af
opvarmning uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Produktionslokaler, opvask og
lagerlokaler med inventar.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret dokumentation for at personer, som behandler fødevarer, har
gennemført uddannelsen i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation for
egenkontrollens gennemførelse og resultater. Verjledt om nye regler.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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