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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Adskillelse og
emballering af fødevarer under opbevaring i køleskabe. Procedurer og håndtering af buffet er
gennemgået. Emballage til opbevaring af frugt og grønt er gennemgået.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i
orden. Renholdelse af gulv samt rengøring generelt er fundet i orden.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg.
Forholdet er bragt i orden. Vedligeholdelse af køkkeninventar er gennemgået med økonomichef i
virksomheden. Tegning på nyt køkken er indhentet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: dokumentation for
modtagekontrol, opbevaringstemperaturer i køle- og fryseenheder, opvarmning samt rengøring.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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