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Køge Bugt Kro A/S

Hundige Strandvej 21

2670 Greve
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturer i
køle- og fryseindretninger, adskillelse og faciliteter til håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kundeområde, kundetoiletter og
køleindretninger, husk rengøring langs kanter og kroge i køkken og opvask.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret dokumentation for at personer, som behandler fødevarer, har
gennemført uddannelsen i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation for
udført egenkontrol af varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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Kontrolafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre
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