
20-04-2009

Nordsjællands Event- & Konferencecenter

v/Normalex ApS

Gydevang 39-41

3450 Allerød

1
1
1

1
1

1

Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring på frys
og køl, samt tilvirkning af fødevarer på kontroltidspunktet
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og vedligeholdelse af køkken, opvask, køl og frys,
lager, serveringsområde. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Den generelle vedligeholdelse er OK
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set uddannelsesbevis
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden følger
godkendte procedurer fordokumentation af egenkontrollens gennemførelse og dens resultater.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
Virksomheden oplyser at kontrolrapporten straks og igen ophænges på rette plads
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