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Emmerys

Ordrupvej 42

2920 Charlottenlund
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevarings-
temperatur af kølepligtige fødevarer i kølefaciliteter i butikken, samt på lageret.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Butikken og dens inventar, samt
lagerrum og personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Butikken og dens inventar, samt lagerrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation for
varemodtagelse, temperaturkontrol, rengøring,- og vedligeholdelsesplan.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvekontrol af
holdbarhed på udvalgte fødevarer.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.

X

1
14-05-2008

1
12-02-2008

Uddannelse i hygiejne

Andet 4
08-03-2007

1

45 minFødevareregion Øst

Kontrolafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre

T 72 27 60 00
F 72 27 63 99

www.fvst.dk
kontr.roedovre.oest@fvst.dk


