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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Opbevarings-
temperatur af kølepligtige fødevarer i
kølefaciliteter i køkkenet. Opbevaring og
adskillelse af fødevarer generelt.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkkenet og dets inventar.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Dokumentation for
varemodtagelse, temperaturkontrol,
opvarmning/nedkøling, samt rengøringsplan.

Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i
virksomheder.

Særlige mærkningsordninger: Øko: Gennemgået
virksomhedens indsendte egenkontrol af engros salg
af økologiske fødevarer. Virksomheden vil få
tilsendt økologirapport, så snart erklæring om
økologikontrol og leverandørdokumentation er
modtaget i fødevareregionen.

Emballage m.v. (Materialer og genstande):
Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af
plastmaterialer bestemt til kontakt med fødevarer.
Ingen anmærkninger.
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Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre
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