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Emmerys

Lyngby Hovedgade 48

2800 Kongens Lyngby
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturer i
køle- og fryseindretninger OK
Hygiejne: Rengøring: Visuel rengøringskontrol af butik med kundeområde, ekspeditionsområde og
inventar. Endvidere rengøringskontrol af personaletoilet, baglokale med kølere, mellemgang og
kontor. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden fremviste
dokumentation for varemodtagelse og temperaturkontrol OK. Smurte rundstykker står på køl.
Mærkning og information: Stikprøvevis kontrol af, om virksomhedens færdigpakkede fødevarer er
mærket med en korrekt og  læsbar  ingrediensliste. OK. Holdbarhedsmærkning samt overholdelse
af denne kontrolleret stikprøvevis på færdigpakkede fødevarer OK.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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