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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret temperatur i kølerum, køleskab, frysere, adskilt
opbevaring af grøntsager og tilberet fødevarer, produktionshygiejne ved fremstilling af salater. OK.
Vejledt i hygiejneforordningens bestemmelser mht. insektnet for døre og vinduer som åbnes.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret orden og rengøring i køkken,  opvask, kølerum og ismaskinen. OK
Det oplyses, at transportbilen rengøres ingen brug dags dato.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for egenkontrollens gennemførelse og
resultater, herunder vatremodtagelse, temperatur i køle-og frysefaciliteter,  opvarmning og
nedkøling, rengøring . Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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