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Furesø Marina ApS

Frederiksborgvej 101

3500 Værløse
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Tilsyn i  forbindelse med klage, drøftet grilning af marineret kød.
Hygiejne: Behandling af fødevarer: Temperaturer i køl og frost tilfredsstillende, faciliteter til
håndvask ok.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af produktionslokalerne kølerum, frostrum, lager og toiletter
tilfredsstillende.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret dokumentation for at personer, som behandler fødevarer, har
gennemført uddannelsen i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for modtagelse, opbevaring, opvarmning, ingen
bemærkninger.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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Fødevareafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre
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www.fvst.dk
kontr.roedovre.oest@fvst.dk


