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Restaurant Leonora

Frederiksborg Slot

3400 Hillerød
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret kold og varm køkken, salgsområde, opvaskeområde
og kølerum. Kontrolleret temperatur i køle- og fryseindretninger. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set udført dokumentation for varemodtagelse, temperaturkontrol,
opvarmning og nedkøling. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed på kød(hakket oksekød)
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
Emballage m.v. (Materialer og genstande):  Vejledt generelt om krav om mærkning og korrekt
anvendelse af fødevarekontaktmaterialer..
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Fødevareafdeling Rødovre
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