
Emmerys ApS, Køkken

Jægersborg Alle 7

2920 Charlottenlund
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Opbevarings-
temperatur af kølepligtige fødevarer i
kølefaciliteter i køkkenet. Opbevaring og
adskillelse af fødevarer generelt.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkkenet og dets inventar.

Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for en ansat i
køkkenet. Ny køkkenleder er tilmeldt hygiejnekursus.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Dokumentation for
varermodtagelse, temperaturkontrol, samt
opvarmning og nedkøling.

Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i
virksomheder.

Emballage m.v. (Materialer og genstande):
Dokumentation for fødevarekontaktmaterialer
(pestoglas og plastkasser) kontrolleret. Ingen
anmærkninger. Vejledt generelt om dokumentation på
alle fødevarekontaktmaterialer.
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