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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperaturer i samtlige køle-og fryseinventar. Adskillelse af råvarer og færdigvarer
i køleskabe. Håndtering af rå æg gennemgået.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af produktionsområder samt lager. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Kontrolleret vedligeholdelse af køkkeninventar. Nye
lister er påsat. Vedligehold af hylder på buffet er drøftet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater siden sidste kontrolbesøg.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed på kød. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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