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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Gennemgået kold køkken, opvaskelokale, produktions /
salgsområde, personaletoilet og gæstetoiletter og butik. Kontrolleret temperatur i køle- og
fryseindretninger. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt om regler for toiletter(opsætning af
selvlukker på døre.
Hygiejne: Rengøring: Ingen anmærkninger. Konkret vejledt om regler for ophobning af affald.
Virksomheden oplyser at de lukker af omkring kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Set udført dokumentation for temperaturkontrol og varemodtagelse.
Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomhedens færdigpakkede fødevarer er mærket på
dansk: Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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