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Kejserindens Gryder A/S
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2620 Albertslund
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret opbevaringstemperaturer målt i kølerum og
fryserum samt adskillelse og tildækning af fødevarer, ingen anmærkninger. Gennemgået
procedurer for varemodtagelse, ok.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i
orden. Kontrolleret rengøring af 3 transportbiler, koldt køkken, varmt køkken samt
smørrebrødsafdeling, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende dokumentation er kontrolleret for marts 2010 indtil dags
dato uden anmærkninger: Varemodtagelse, nedkøling og temperaturmålinger. Ydet konkret
vejledning om temperaturkrav ved opvarmning.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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