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MOGENS NEDERGAARD ApS/Hotel Selandia

Helgolandsgade 12

1653 København V
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Behandling af fødevarer: Opbevaring af fødevarer i køleskabe og på buffet kontrolleret uden
bemærkninger.
Renholdelse/vedligeholdelse: Renholdelse og vedligeholdelse af køkken, inventar og redskaber i
køkkenet, serveringslokalet, personale- og gæstetoiletter kontrolleret uden bemærkninger.
Virksomheden egenkontrol: Virksomheden vejledt i at egenkontrolprogram og dokumentation for
egenkontrollen altid skal være tilgængeligt for personalet i køkkenet  og for tilsynspersonalet.
Godkendelser m.v.: Kontrolrapport er ophængt korrekt. Skrivelse om kontrol er udleveret.
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