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HOTEL COPENHAGEN APS

Egilsgade 33

2300 København S
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Temperatur kontrolleret for opbevaringsforhold for
kølepligtige fødevare, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: af buffet og køkkenområde, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Det indskærpes, at virksomheder skal beskrive egenkontrollen i et
egenkontrolprogram. Følgende er konstateret: Virksomheden kunne ikke fremvise et
egenkontrolprogram ved tilsyn. Skabelon tilsendes.
Godkendelser m.v.: Kontrolrapport set korrekt ophængt. Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
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Kontrolafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
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