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- Virksomhedens egenkontrol: Bødeforlæg på 10.000kr er fremsendt. Følgende er
konstateret: Virksomheden ikke kunne fremvise dokumentation for udført egenkontrol for 2007. JF.
virksomhedens egenkontrolprogram skal der kontrolleres og dokumenteres temperatur kontrol på
køleskabene dagligt og der skal kontrolleres og dokumenteres opvarmningstemperatur minimum 1 gang
månedligt.
- Hygiejne: Behandling af fødevarer: Det indskærpes at gryder med fødevarer ikke må opbevares
på gulvet.
- Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkkenet. Ingen anmærkninger.
- Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret dokumentation for at personer, som behandler fødevarer,
har gennemført certifikatuddannelsen i fødevarehygiejne eller tilsvarende. Ingen anmærkninger.
- Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i virksomheder. Ophængning af kontrolrapport
kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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