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Emmerys

Vesterbrogade 107A

1620 København V
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Opbevaringstemperaturer kontrolleret og er ok.
Hygiejne: Rengøring: Hygiejnestandarden i butik, personalefaciliteter, kundeområde, køle- og
fryseanordninger er kontrolleret uden anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret dokumentation for at personer, som behandler fødevarer, har
gennemført certifikatuddannelsen i fødevarehygiejne eller tilsvarende. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens gennemførsel og resultater for følgende
procedurer: Rengøring, temperaturkontrol, varemodtagelse. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret mejeriprodukter i salgsområdet for overskreden
holdbarhedsdato uden anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i virksomheder. Ophængning af kontrolrapport
kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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