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Sultan Restaurant

Gammel Kongevej 9

1610 København V
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret at gryder med fødevarer ikke opbevares på gulvet
- ingen anmærkninger. Inskærpelse fra sidste tilsyn den 15. juni 2007 er efterkommet.
Temperaturer i kølemøbler kontrolleret - ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring i køkken og gæsteområde kontrolleret - ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Dokumentation for varemodtagelse, temperaturkontrol og opvarmning
og nedkøling - ingen anmærkninger. Bødegrundlag fra sidste tilsyn den 15. juni
2007 er efterkommet.
Mærkning og information: Datomærkning for fustager med fadøl og sodavand kontrolleret - ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i virksomheder. Ophængning af kontrolrapport
kontrolleret - ingen anmærkninger.
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Kontrolafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre
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