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Emmerys

H.C. Ørsteds Vej 35

1879 Frederiksberg C
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur i
køle- og fryseindretninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret kundeområdet samt lagerlokalet: Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Vejled om at uddannelse i hygiejne skal være påbegyndt senest 2 måneder
efter ansættelses- eller etableringsstart.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
tilbagetrækning af fødevarer samt temperaturkontrol.
Vejledt om  procedurer, der sikrer at let fordærvelige fødevarer ikke bliver opbevaret uden køle i
mere end 3 timer.
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i virksomheder. Ophængning af kontrolrapport
kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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