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Brasserie Hekla

v/Marianne Lund og René Larsen

Prinsessegade 59

1422 København K
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: tempertur kontrolleret for køle og frysemøbler, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i
orden. Kontrolleret rengøring af bar, serveringslokale, gæstetoiletter samt køkken og inventar,
ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden. Kontrolleret dokumentation for varemodtagelse, temperaturkontrol samt
opvarmningstemperatur, ingen anmærkninger.
Det er oplyst at gulv til opvaskerum er bestilt og vedligeholdes juli 2008.
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i virksomheder. Ophængning af kontrolrapport
kontrolleret. Ingen anmærkninger. Vejledt om reglerne for ophængning af kontrolrapporten.
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