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Hygiejne: Behandling af fødevarer og rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Temperaturer i køle- og fryseinventar samt rengøring under produktion i køkken- og caféområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Baglokale hvor der opbevares køle- og fryseinventar.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret dokumentation for at 2 personer, som behandler fødevarer,
har gennemført uddannelsen i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens
gennemførelse og resultater. Dokumentationen skal til enhver tid være tilgængelig for
fødevareregionen. Følgende er konstateret: Opvarmning og nedkøling er ikke dokumenteret siden
20. august 2008, dokumentationsfrekvens er 1 gang pr måned. Derudover er der afvigelser i
forhold til den fastsatte frekvens fra marts til august for opvarmning og nedkøling.
Virksomheden havde ingen bemærkninger. Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
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Virksomheden kan inden 14 dage anmode om skriftlig begrundelse og kan påklage afgørelsen til
Sekretariatet for Fødevare- og Veterinærklager senest 4 uger efter modtagelse af
kontrolrapporten eller en skriftlig
begrundelse. En eventuel klage skal sendes til fødevareregionen. Temperaturkontrol samt
varemodtagelse kontrolleret uden anmærkninger. Vejledt om ny skabelon fra Fødevarestyrelsen og
drøftet frekvenser for dokumentation.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder. Offentliggørelse af kontrolrapport på hjemmeside.


