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Bella Center, Buffet Belle, Restaurant

Center Boulevard 5

2300 København S
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Emballage m.v. (Materialer og genstande) 1

Hygiejne: Behandling af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet
er bragt i orden.Ingen anmærkninger til nedkølling af fødevarer og køleopbevaringen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:Egenkontrollens resultater
for kontrol af køleopbevaringen, opvarmningen, nedkøllingen og 3 timersregelen.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
Emballage m.v. (Materialer og genstande): Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af
plastmaterialer bestemt til kontakt med fødevarer. Ingen anmærkninger.
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45 minFødevareregion Øst

Kontrolafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre

T 72 27 60 00
F 72 27 63 99

www.fvst.dk
kontr.roedovre.oest@fvst.dk


