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PLEJEHJEMMET

HERMANN KOCH GÅRDEN

Hornemanns Vænge 9

2500 Valby
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturer i
køle- og fryseinventar, opbevaring af fødevarer og faciliteter til håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret produktionsrum, lagre, opvask og spisesal. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Kontrolleret produktionsrum, lagre, opvask og
spisesal. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret dokumentation for at personer, som behandler fødevarer, har
gennemført uddannelsen i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturkontrol, fejl
ved varemodtagelse, opvarmning, genopvarmning og rengøringsplan for 2008. Ydet konkret
vejledning vedrørende procedurer for nedkøling.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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Kontrolafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre

T 72 27 60 00
F 72 27 63 99

www.fvst.dk
kontr.roedovre.oest@fvst.dk


