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Brew Pub København, Restaurant

Vestergade 29-31

1456 København K
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
kølepligtige fødevarer samt fødevarer i tørvarelager. Tildækning og adskillelse af fødevarer - ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af gulv, udsugning,
arbejdsborde, hylder i virksomhedens lokaler. Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar):
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret vedligehold af gulv i køkken - ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set egenkontrolresultater
for varemodtagelse og opbevaring  for decemer 2008 - ok. Set dokumentation for sporbarhed - ok.
Mundtligt gennemgået virksomhedens procedurer for kontrol af opvarmning og nedkøling - ok.
Vejledt om krav til dokumentation af opvarming, nedkøling samt genopvarmning. Vejledt om krav
til dokumentation af årlig revision af egenkontrollen.  Ophængning af kontrolrapport
kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret blanket om kontrol i virksomheder. Godkendelser
m.v.: Visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Kontrolafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre
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