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Brew Pub København, Bryggeri

Vestergade 29-31

1456 København K
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
malt og humle i lagerlokaler. Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for kontrol af rengøring haner og linjer til baren for seneste 3
uger samt varemodtagelse for 2008.  Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport
kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
Godkendelser m.v.: Visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside kontrolleret. Vejledt konkret om
eventuelle løsningsmuligheder. Følgende er konstateret: Der er kun link kontrolrapporter for Brew
Pub Restaurant, men ikke til bryggeriet, - virksomheden oplyser at dette vil blive rettet straks.
I øvrigt ingen anmærkninger.
Drøftet vedligeholdelse af vægge og gulve i bryggeriets lokaler. Virksomheden oplyser at
istandsættelse af vægge med afskallet puds m.m. vi foregå i januar 2009. Vejledt om udarbejdelse
af vedligeholdelsesplan for lokalerne. Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
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Kontrolafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre
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