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Bella Center, Buffet Belle, Restaurant

Center Boulevard 5

2300 København S
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Køleopbevaringen
af kølepligtige fødevarer i køkkenet.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret dokumentation for at personer, som behandler fødevarer, har
gennemført uddannelsen i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Egenkontrollens
resultater for kontrol af køleopbevaringen og varemodtagelsen og varemodtagelsen
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
Vejledt specifikt om egenkontrollens beskivelse af virksomhedens produktion. Vejledt specifikt om
procedure for korrekt nedkølling. Egenkontrolprogrammet beskriver at nedkølling skal foregå i
proces nedkøleren
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