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HOTEL COPENHAGEN APS

Egilsgade 33

2300 København S
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: temperatur kontrolleret for kølemøbler, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring af buffetområde og køkken, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: kontrolleret dokumentation for temperaturkontrol, ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om tilpasning af egenkontrolprogram så det er tilpasset virksomhedens aktiviteter.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret ved indgangspartiet og på
hjemmeside. Ingen anmærkninger. Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.

X

1
11-06-2008

1
31-05-2007

1
22-09-2006

Virksomhedens egenkontrol 2

1 timeFødevareregion Øst

Fødevareafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre

T 72 27 60 00
F 72 27 63 99

www.fvst.dk
kontr.roedovre.oest@fvst.dk


