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No 1 Århusgade,

v/Restaurationsselskabet af 01/11-2003 ApS

Århusgade 1, st.th.

2100 København Ø
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur og
adskillelse af fødevarer i køle-/fryseindretninger, faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Virksomheden tilvirker pt. ikke smørfisk eller escolar - der er vejledt om tilberedning heraf.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i
orden. Personaletoilet fremstår rengjort. Følgende er ligeledes kontrolleret uden anmærkninger:
Renhold af inventar i køkkener, lager og gæstetoilet.
Uddannelse i hygiejne: Fagligt udannet personale og 1 er tilmeldt kursus i fødevarehygiejne, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Løbende dokumentation
for varemodtagelse, temperaturkontrol, opvarmning, nedkøling samt nyindførte rengøringsprocedurer.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.

X

1
10-03-2009

Hygiejne: Rengøring 2
27-11-2008

1
16-06-2008

1

1 time 15 minFødevareregion Øst

Fødevareafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre

T 72 27 60 00
F 72 27 63 99

www.fvst.dk
kontr.roedovre.oest@fvst.dk


