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Emmerys

Ryvangs Allé 89 A

2900 Hellerup
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Følgende er kontrollerret uden anmærkning:
Hygiejne: Behandling af fødevarer: Temperaturer i samtlige af virksomhedens kølemøbler er
kontrolleret og i orden. Kontrolleret opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl og i orden.
Hygiejne: Rengøring: Butikslokale, inventar er rengøringsmæssigt i orden.
Uddannelse i hygiejne: Personale har relevant uddannelse, nyt personale er tilmeldt hygiejnekursus.
Virksomhedens egenkontrol:
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af oliventapenada og
chipotlepesto ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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Hygiejne: Rengøring 2
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