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No 1 Århusgade,

v/Restaurationsselskabet af 01/11-2003 ApS

Århusgade 1, st.th.

2100 København Ø
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur i
køleindretninger. Hygiejne: Vedligeholdelse(lokaler og inventar): Ydet konkret vejledning om
dokumentation for skadedyrssikring af afløb, samt om tilslutning af håndvask i ny bar. Uddannelse
i hygiejne: Fagligt uddannet personale og lærling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Løbende dokumentation
for varemodtagelse, temperaturkontrol, opvarmning og nedkøling. Der er dog ikke dokumentation
for september måned, der er ydet konkret vejledning om forholdet.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Der er foretaget
stikprøvekontrol af sporbarhed på to udvalgte kødprodukter. Der anmodes om at virksomheden
fremsender dokumentation (der er kontrolleret under tilsyn) inden 3 dage.
Godkendelser m.v.: Ophæng af kontrolrapport, ok. Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
Virksomheden oplyser at der ikke importeres fødevarer.
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