
Emmerys, engros brødproduktion
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Hygiejne: Behandling af fødevarer:
Opbevaringstemperaturer er kontrolleret i alle
kølerum og fryserum uden anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Rengøring er kontrolleret i
produktionslokale,lagerrum og personaletoiletter
samt garderober. Er ok men hovedrengøring er igang
Der er stadig sprøjtning igang for bananfluer. Ved
tilsynet blev drøftet frekvensen heraf
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar):
Kontrolleret at påbud om reparation/udskiftning af
gulv fra forrige kontrolbesøg er efterkommet.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret dokumentation
for at personer, som behandler fødevarer, har
gennemført uddannelsen i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol:  Egenkontrol for
varemodtagelse, sporbarhed,tilbagetrækning,
opbevaringstemperaturer samt rengøring er set uden
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i
virksomheder.
Særlige mærkningsordninger: Øko: Virksomheden
ønsker at producere økologiske kager udover som hidtil
økologiske brød, dvs.  virksomhedens produktion
bliver 100% økologisk. Egenkontrolprogram indsendt
den 18-6-2009, herunder regnskabssystemet, er
gennemgået med virksomheden. Bilag er medtaget på
tilsynet til økorapporten. Faktura til rutinemæssig
krydskontrol er ligeledes medtaget. Ny økologirapport
vil blive fremsendt. Såsnart virksomheden har
modtaget denne kan markedsføringen af både økologisk
brød og kager påbegyndes. Vejledt om  differencer i
balanceregnskabet.

3 timer

Fødevareregion Øst

Fødevareafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre

T 72 27 60 00
F 72 27 63 99

www.fvst.dk
kontr.roedovre.oest@fvst.dk


