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Café Bankeråt

Ahlefeldtsgade 27

1359 København K
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: temperatur og
opbevaring af fødevarer i køleskabe og frysere. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken: køleskabe, arbejdsborde, komfur, udsugning, vaske,
gulve. Ingen anmærkninger.
Vedligeholdelse: ydet konkret vejledning om udskiftning af lister og fuger, ved slid.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: dokumentation for
gennemført kontrol for varemodtagelse, kølekontrol, opvarmning og nedkøling. Ydet konkret
vejledning for frekvenser for dokumentation, samt dokumentation for genopvarmning.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed på kød. Virksomheden anmodes om at
indsende dokumentation for sporbarhed på hele, ferske kødstykker.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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Fødevareafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre
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