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1
1
1

1
1

1

Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperaturer i køle- og frysefaciliteter i butik og på lager. Gennemgået procedurer
for fremstilling af sandwich, OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Butik, køkken, kølerum og
personaletoilet. Gennemgået procedurer for rengøring af juicepresser, redskaber og udstyr, OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Butik og dens inventar
Virksomhedens egenkontrol: Følgende dokumentation er kontrolleret uden anmærkninger fra sidste
tilsyn til d.d.: Varemodtagelse og opbevaringstemperaturer.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvekontrol af dansk
mærkning og holdbarhedsdato på mejerivarer og diverse tørvarer, OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret ophængning af kontrolrapport, OK. Udleveret blanket om kontrol i
virksomheder.
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