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V/GEORGIOS VUSIOS

H.C. Ørsteds Vej 70
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FØLGENDE ER KONTROLLERET UDEN ANMÆRKNINGER:
Hygiejne: Behandling af fødevarer, rengøring og vedligeholdelse:
- Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænderne i køkkenet
- Opbevaringstemperaturer og adskillelse af fødevarer i køle / fryseindretninger.
- Rengøring og vedligeholdelse af køle / fryseindretninger.
Uddannelse i hygiejne: Set dokumentation for uddannelse af tilstedeværende personale.
Egenkontrol:
- Gennemgået virksomhedens egenkontrolprogram stikprøvevist.
- Set dokumentation for: Modtagekontrol, opbevaringstemperaturer, rengøring,
    opvarmning / nedkøling, vedligeholdelsesplan, og årlig revision.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport. Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
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45 minFødevareregion Øst

Fødevareafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre

T 72 27 60 00
F 72 27 63 99

www.fvst.dk
kontr.roedovre.oest@fvst.dk


