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Følgende områder er kontrolleret uden anmærkning:
Hygiejne: Behandling af fødevarer: Temperaturer i virksomhedens køleanlæg er kontrolleret.
Adskillelse af fødevarer er kontrolleret. Datomærkning og overdækning af fødevare er kontrolleret.
Hygiejne: Rengøring: Produktionslokale med inventar, kølerum, lagerrum, gæstelokale, toiletter
samt buffetområde er kontrolleret.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Virksomheden følger deres vedligeholdelseplan.
Uddannelse i hygiejne: Personale har relevant uddannelse.
Virksomhedens egenkontrol: Er kontrolleret for udført egenkontrol og resultater for november
måned 2009. Vejledt om dokumentation, evt ved dato, efter udbedring i følge  vedligeholdelseplan.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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