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Sultan Restaurant

Gammel Kongevej 9

1610 København V
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur,
adskillelse og opbevaring af fødevarer i køle/fryseindretninger og lager.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og vedligeholdelse af køkken herunder inventar og
redskaber, ekspeditionsområde samt personale- og kundetoilet. Ingen anmærkninger. Ved tilsynet
blev det oplyst at væggene i lagerkælderen vil blive repareret så overfladen fremtræder jævn og er
let at rengøre.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret punkter i virksomhedens egenkontrol herunder
dokumentation for varemodtagelse, temperaturkontrol og opvarmning/nedkøling i forbindelse med
egenkontrollens gennemførelse og resultater. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret holdbarheddato på fadøl og postmix. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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