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Brew Pub København, Bryggeri

Vestergade 29-31

1456 København K
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
råvarer til ølbrygning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Generel rengøring af
produktionslokale og brygudstyr. Rengøring af lagerlokale - ok.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Personale der brygger øl har
relevant faglig uddannelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set dokumentation for
rengøring (CIP) af produktionsudstyr for december 2009.
Udleveret blanket om kontrol i fødevarevirksomheder.
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