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Café Bankeråt

Ahlefeldtsgade 27

1359 København K
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturkontrol i
køle/frysemøbler. Opbevaring af tørvarer. Adskillelse af fødevare ri kølemøbler. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Rengøring af kølemøbler,
isterningsmaskine, opvaskemaskine. overflader og gulv i produktionslokale samt rengøring af
barområde og personaletoilet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set dokumentaiton på
varemodtagelse, temperaturkontrol og opvarmning/nedkøking i perioden oktober 2009 til uge 2010.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Sporbarhed på kød.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
Vejledt om silikonefuge ved opvask i produktionslokale.
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