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RESTAURANT NYHAVNS ROSE APS

Færgekroen/Øresund

Nyhavn 5

1051 København K
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
levnedsmidler og behandling af disse. Temperatur i kølerum/kølemøbler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Re ngøring af kundeområde,
køkken m. inventar redskaber og maskiner, kølerum, opvask, lagergård.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation af
modtagekontrol, opbevaring af kølepligtige levnedsmidler, varmholdelse, opvarmning/nedkøling.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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Fødevareafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre

T 72 27 60 00
F 72 27 63 99

www.fvst.dk
o-foedevareafd.roedovre@fvst.dk


