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Ryvangs Allé 89 A
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet
er bragt i orden. Kontrolleret mejeri produkter, marmelader og pestoer for både danskmærkning
og holdbarhedsmærkning. Ok. Ligeledes temperaturer i køleskabe samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Intet at bemærke.
Rengøring: Kontrolleret salgsområde og personaletoilet samt forrum. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, som behandler fødevarer, har gennemført
uddannelsen i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger. Medarbejder har været ansat i 2 uger,
drøftet regler for tilmeldelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Varemodtagelse og
køleopbevaring fra dec. 2009 og frem til d.d.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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