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No 1 Århusgade,

v/Restaurationsselskabet af 01/11-2003 ApS

Århusgade 1, st.th.

2100 København Ø
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturer i
køleskabe og fryser. Procedurer i praksis ved forberedelse af fødevarer og håndtering af
fødevarer. Hygiejnisk faciliteter til håndvask. Drøftet placeringen af røremaskinen.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar):Ydet konkret vejledning ag gulv i hele
produktionsområdet (begge lokaler). I vedligeholdelsesplanen står der er håndværker kommer og
udbedre gulv i april 2010. Ligeledes drøftet vedligeholdelsen af bordben.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret: Medarbejdere har rette faglige uddannelse. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation for
varemodtagelse, køleopbevaring opvarmning og nedkøling. Vejledt i dokumentation for varemodtagelse.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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Hygiejne: Rengøring 2
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Fødevareafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre

T 72 27 60 00
F 72 27 63 99

www.fvst.dk
o-foedevareafd.roedovre@fvst.dk


