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Bo Bech

Store Kongensgade 46, st.tv.

1264 København K
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturer i
køleinventar. Facililteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: I produktionslokale (umiddelbart
efter produktion) og i bageriudsalg.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation for
varemodtagelse samt temperaturkontrol. Vejledt om procedurer for udarbejdelse af
afvigelsesrapporter ved fejl.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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