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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: temperatur,
adskillelse og opbevaring af fødevarer i køleskabe og fryser. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køleskabe, fryser, vaske, arbejdsborde, komfur, emfang og
ismaskine. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret køkken og opvaskeområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: dokumentation for gennemført kontrol for
varemodtagelse, kølekontrol, opvarmning og nedkøling for marts, april og maj 2010. Ok.
Mærkning og information: Kontrolleret for vildledende sammenligning: kartofler er nye,
virksomheden producerer selv rababer marmelade som aprist, brie er som anprist dansk, der blev
set unghanebryst i emballage. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder. Visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside kontrolleret.Ok.
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