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FØLGENDE ER KONTROLLERET UDEN ANMÆRKNINGER:
Hygiejne: Behandling af fødevarer, rengøring og vedligeholdelse:
- Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænderne i køkkenet
- Opbevaringstemperaturer og adskillelse af fødevarer i køle / fryseindretninger.
- Rengøring og vedligeholdelse af køle / fryseindretninger.
Uddannelse i hygiejne: Set dokumentation for uddannelse af tilstedeværende personale.
Egenkontrol:
- Gennemgået CCP - punkter og virksomhedens egenkontrolprogram stikprøvevist.
- Set dokumentation for: Modtagekontrol, opbevaringstemperaturer, rengøring, varmning / nedkøling.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport. Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vejledt konkret om
mærkning og oplysninger om deklaration af hjemmelavede sandwich
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Fødevareafdeling Rødovre
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2610 Rødovre
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