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Café Wascator

v/Wascator ApS
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturer i
køle- og frysrskabe.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af produktionslokaler og lager, herunder gulve,
vægge, maskiner, redskaber, isterningmaskine, ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, som behandler fødevarer, har gennemført
uddannelsen i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation af varemodtagelse,
opvarmning/nedkøling, opbevaringstemperaturer.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.

X

1
13-04-2010

Virksomhedens egenkontrol 2
04-03-2010

Hygiejne: Rengøring 2
27-07-2009

1

45 minFødevareregion Øst

Fødevareafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre

T 72 27 60 00
F 72 27 63 99

www.fvst.dk
o-foedevareafd.roedovre@fvst.dk


