
15-08-2010

Bella Center, Café Bel

Center Boulevard 5

2300 København S
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FØLGENDE ER KONTROLLERET UDEN 
ANMÆRKNINGER:
Hygiejne: Behandling af fødevarer, rengøring og 
vedligeholdelse:
- Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænderne 
i køkkenet
- Opbevaringstemperaturer og adskillelse af fødevarer 
i køle / fryseindretninger.
- Rengøring og vedligeholdelse af køle / 
fryseindretninger.
Uddannelse i hygiejne: Set dokumentation for 
uddannelse af tilstedeværende personale.
Egenkontrol:
- Gennemgået virksomhedens egenkontrolprogram 
stikprøvevist. 
- Set dokumentation for: Modtagekontrol, 
opbevaringstemperaturer, rengøring, og årlig revision.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport. 
Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
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